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El Plantio Golf Resort, un paraje natural, entre palmeras y lagos, donde la excelencia, la dedicacion vy el
trabajo en equipo dan lugar a vuestra comunidén sofiada. Nuestro equipo de profesionales, nuestra
cocina de elaboracién propia y nuestros multiples espacios, nos permiten ir mds allad de lo que habiais
imaginado permitiendo crear eventos Unicos.

El escenario perfecto donde celebrar la comunién de los mas pequefios. Los nifios y sus amigos seran los
protagonistas de un dia muy especial mientras que vuestros invitados disfrutaran en un entorno natural
y espectacular degustando la buena gastronomia.




Pan de hogaza con hierbas y mantequilla de ajo, ralladito de tomate natural.
Embutido seco alicantino.

Ensaladilla de bonito del Norte.

Alcachofas asadas, cremoso de pimentén y gambén al ajillo.

Croquetas de torrezno.
Arroz a banda/ Arroz con magro y setas.

Coulant de chocolate con sopa de chocolate blanco y helado de vainilla.
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Pan de hogaza con hierbas y mantequilla de ajo, ralladito de tomate
natural.

Ensalada de pimientos guisados, sardina ahumada y queso
en escabeche

Bufiuelos de merluza con mayonesa de piparras.

Mini caneldn de meloso de ternera y chips de patata.

Lomo en orza, alioli y pisto.

Arroz de rape y gambas.

o

Corvina Pil pil con guiso de patatas en salsa verde.

o

Carrillera de cerdo, reduccién de cerveza negra y patatitas
asadas.

Milhojas de crema caramelizadas.

Pan de hogaza con hierbas y mantequilla de ajo, ralladito de
tomate natural.

Embutido ibérico y queso curado de oveja.
Ensaladilla de salmoén ahumado y anguila.
Terrina de patata y torreznos.

Calamares crujientes "bravos"

Arroz de mogote ibérico con boletus y ajos tiernos.
o

Lingote de carrillera con puré trufado y calabaza.
o

Salmon a la parrilla, puerros, mostaza y setas.

Bomba de chocolate blanco y maracuya




Pan de hogaza con hierbas y mantequilla de ajo, ralladito de tomate
natural.

Tomate alifiado, mojama y gilda de anchoa.

Ensaladilla de mejillén en escabeche.

Calamar de la Bahia, salsa romescu, vinagreta de cebolla y tomate
seco.

Pimientos de Piquillo rellenos de rabo de toro.

Arroz con magret, foie y calabaza

(o]

Merluza a la mantequilla negra, anchoa, enokis y alcaparras
(o]

Solomillo de ternera rossini con salsa de foie.

Pastel de panettone y chocolate (Raul Asencio)

Minutas y seating plan estandar.

Centros florales estandar.
Menaje estandar.

Seguridad del recinto, limpieza y parking.
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Ofrecemos un céctel de bienvenida para amenizar la llegada de todos los invitados a la celebracién.

Bebidas de bienvenida (vino blanco, tinto, cervezas, refrescos, aguas y vermut) servidas durante 30
minutos, acompafiadas de una seleccion de hojaldritos. Precio por persona: 6,50€ / invitado

Opcidon de merienda: Coca de verduras, mini empanadillas variadas, bocaditos de leche (bikini trufado y vegetal),
mini berlina de chocolate y avellana. Precio por persona: 6,50€/ invitado.

Botella y refrescos 80 € / botella.

Se preparara una mesa autoservicio, que incluye la botella, las copas, hielo, 12 refrescos, rodajas de
limén y naranja. Gin Tanqueray, Gin Gordons pink, Ron Cacique, Whisky J&B, Whisky Red Label, Vodka
Smirnoff, Vodka Skyy, Tequila Cuervo. Tanqueray 0.0.

Refresco Extra 3€/unidad.

Coste por copa (combinados de las marcas mencionadas) 7€ / copa.
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- Alquiler de altavoces con cable auricular (segun disponibilidad) 50€
- Pantalla y proyector (segun disponibilidad) 70€

Ofrecemos precios especiales al contratar uno de nuestros packs personalizados:

* Servilleta, vaso de agua y bajoplato ...........ccooeeiiiiiiiiii i 4,50 € / invitado
* Silla, servilleta, vaso de agua y bajoplato ...........cccovviiiiiiiii i 10 €/ invitado
* Mantel, servilleta, vaso de agua y bajoplato ...........ccceeveeeiiiiiiiiii 7 €/ invitado

@ S010 SHllA .o 6,5 € / invitado*

* El precio pack se aplicara para la totalidad de los comensales del evento, si son menos de 60
personas, se aplicara un suplemento de transporte. Estos precios se aplican para la totalidad de
asistentes al evento. Consulte cualquier otra opcion.
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Para los mas peques

MENU INFANTIL 35¢€

Cantidad recomendada para nifios de 2 a 12 afios

Entrantes a compartir:

Patatas chips y aceitunas rellenas

Jamdn de bodega, longaniza seca y queso semicurado
Croquetas de jamon ibérico y crujientes de Camembert
mini pizzeta de york y queso

Plato principal (el mismo para todos los niiios)
Arroz de pollo deshuesado y garbanzos
Hamburguesa completa con patatas fritas
Pechuga empanada con patatas fritas

Postre
Tarta de galletas de chocolate
Polo

Bebidas:
Agua y refrescos

Tarta de
comunion

Tarta de galletas de chocolate personalizada con
el nombre del nif@.

Incluida dentro del precio del menu infantil
Una tarta por contrato de 10 nifios.
Incluye figura de muiec@ de comunién.

Tras el corte se servird como postre.




Monitor infantil 210 €

5 horas de diversion con juegos populares, pintacaras, talleres y globoflexia. (de 14.00h a 19.00h)

Hora extra monitor 50€

Otras animaciones A consultar

*Por seguridad, es obligatorio contratar animacion infantil en todos los eventos donde haya nifios. En caso de
no contratarlo, no nos hacemos responsables.

*No se permite la contratacion de empresas externas de animacion.

*El precio del monitor/animaciones subcontratadas por nosotros, puede verse modificado al tratarse de una
empresa externa.
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BASICA 350€

16 recipientes de chuches + 3 recipientes de nubes +30 mini gofres + tarro de Nutella + 60
napolitanas de choco

Tematizacion con figuras / mufiecos de la tematica elegida en vinilo y corcho (2 munecos).
Nombre del del anfitrién en corcho.

Trasera de madera o arco.

Globos de color personalizado en la parte superior o en un lateral.

Mantel o tela en la mesa a conjunto con la decoracién o color escogidos.

MEDIA 450€

16 recipientes de chuches + 3 recipientes de nubes +30 mini gofres + tarro de Nutella + 60
napolitanas de choco

Tematizacion con figuras / mufiecos de la tematica elegida en vinilo y corcho (hasta 7 figuras
con disefios en varios tamanos).

Nombre del del anfitrién en corcho.
Trasera de madera o arco.
Globos de color personalizado en la parte superior o en un lateral.

Mantel o tela en la mesa a conjunto con la decoracién o color escogidos.
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MESA DULCE TOP 550€

16 recipientes de chuches + 3 recipientes de nubes +30 mini gofres + tarro de Nutella + 60
napolitanas de choco +60 mini croassant de chocolate.

Tematizacién con figuras / mufiecos de la tematica elegida en vinilo y corcho (hasta 7 figuras
con disefios en varios tamanos).

Nombre del del anfitrion en corcho.
Trasera de madera o arco.
Globos de color personalizado en todo el arco.

Mantel o tela en la mesa a conjunto con la decoracién o color escogidos.

FOTOMATON 300€

2 horas de servicio + atrezzo+ fotos ilimitadas+album+archivos en la nube. incluye técnico y nombres de los novios
en las fotos.

GIRO 360° 450€
2 horas de servicio + atrezzo+ focos de luz+ confetti+ personalizacion de nombres de los novios en los videos.
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La fecha de la comunién se confirma mediante la firma del contrato y pago de un depdsito de 400€, el cual no se
devolvera en caso de cambio de fecha o cancelacién por parte del cliente. Después del pago inicial del depésito
solicitaremos el 50% de la comunién un mes previo al evento, y el restante el lunes de la semana del evento, con
la confirmacién del numero final de invitados. No se hacen bloqueos de fechas sin anticipo y sin contrato.

Nuestras propuestas de menus para adultos se componen de 5 aperitivos, plato principal y postre, servidos de
forma individual los dos ultimos. Se podran combinar los menus entre si o afiadir platos a los menus, en este caso,
se enviara una nueva cotizacion.

Se podran modificar o quitar platos al menu elegido, siendo el precio minimo de 55 € para adultos y 35€ para nifios.

El establecimiento cuenta con varios espacios y salas con diferentes capacidades. Podran celebrarse varios
eventos simultaneos en los diferentes salones o exteriores. La empresa decidira el salén para su celebracion en
base al numero de invitados, siendo susceptible de compartir espacio, garantizando la comodidad de todos sus
invitados, si el nUmero es menor de 100 personas

No se realizan pruebas de menu de comunion.

No se celebraran comuniones para menos de 50 personas.

El Plantio aconsejara y recomendara proveedores de todos los servicios que se necesiten, tales como empresas
de servicios audiovisuales, decoradores, musicos, floristas, fotografos, etc. que gozan de la confianza y
profesionalidad de trabajos anteriores. Sin embargo, no se hara responsable por los servicios que contrate el
cliente directamente. El pago de cualquier proveedor externo sera responsabilidad del cliente.
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Antigua Carretera Alicante-Elche
km.3
03114 Alicante (Espana)

M. 696 06 48 26
eventos@elplantio.com
www.elplantio.com
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