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Bienvenidos a El Plantío 
“un lugar donde la naturaleza y la elegancia se dan la mano para dar forma a una boda inolvidable.” 
 
Rodeado de palmeras, lagos y zonas ajardinadas, nuestro resort se convierte en el escenario ideal para 
celebrar el "sí, quiero" que lleváis tanto tiempo soñando. 
 
Cada rincón de El Plantío ha sido pensado para que viváis una experiencia única: desde el cóctel entre árboles 
centenarios hasta la cena bajo las estrellas, pasando por nuestros elegantes salones y terrazas con vistas al 
campo de golf. Con capacidad para bodas de hasta 200 invitados, ofrecemos no solo espacios versátiles, 
sino también una propuesta gastronómica elaborada íntegramente por nuestro equipo, que conquistará todos 
los paladares. 
 
Contamos con un equipo de profesionales volcado en hacer realidad vuestra idea de boda perfecta. Nos 
apasiona lo que hacemos y nos implicamos en cada detalle para que cada momento hable de vosotros. 
 
A pocos minutos de Alicante y Elche, El Plantío Golf Resort es mucho más que un lugar para casarse: es el 
comienzo de un recuerdo imborrable.  ¿Nos dejáis acompañaros en esta aventura? 



 
 

El menú 
En El Plantío Golf Resort os ofrecemos un entorno 

elegante y con encanto, junto a una propuesta 

gastronómica pensada para sorprender y 

emocionar. 

Nuestros menús, diseñados por el chef ejecutivo 

y su equipo, están elaborados con productos 

frescos, de proximidad y de la más alta calidad. 

Cada plato combina la esencia de la cocina 

mediterránea con toques creativos que reflejan 

nuestra pasión por el detalle, el sabor y la 

presentación. 

Una experiencia culinaria que habla de tradición, 

innovación y del cuidado con el que deseamos 

acompañar cada momento de vuestro gran día..  

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Aperitivos cóctel 
Diseña tu propio cóctel de bienvenida seleccionando 10 

aperitivos, que se servirán durante una hora mientras 

recibimos a tus invitados: 

-Ensaladilla de anguila ahumada y huevas de tobiko 

-Vasito de salmorejo y huevo  

-La Gilda del Norte 

-Mini coca de escalivada de verduras  

-Mini focaccia de pollo, sobrasada, miel y rúcula 

-Brocheta de calamarcitos con mayonesa de lima 

-Mini burguer con salsa BBQ 

-Pincho de pulpo y patata 

-Gyoza de verdura frita con soja dulce 

-Buñuelo bacalao ajoarriero y alioli de pimentón 

-Pan Bao de carrillera al oporto 

-Samosa de longaniza, curry y piquillos 

-Brocheta de pollo yakitori con guacamole 

-Mollete de cochinita pibil  

-Brioche caramelizado, dulce de tomate y anchoas 00 

Bebidas  
Durante el servicio de cóctel 

incluimos vino blanco y tinto, 

cervezas, refrescos y aguas. 

 

 



 
 

 
 
 

 

 
 
 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Mesas temáticas & Showcooking  (no incluidas en el menú) 
Mesa de quesos artesanos: variedad de 17 quesos y quesos crema, nacionales e internacionales con frutas y 
mermeladas.9€/persona. 

 
Cortador de jamón ibérico en directo: Jamón de cebo 700€ /pieza o Jamón 100% bellota Jabugo 5 Jotas 995€/ pieza. 
Cada pieza incluye su cortador.  
 
Estación de arroces servidos al momento: arroz Senyoret, arroz de magro y verduras de temporada. 4,50€/persona 
 
Mesa de embutidos de Alicante: 8 variedades, 3 tipos de aceite y 3 tipos de pan de pueblo. 8€ / persona 
 
Mesa de salazones Alicante. bonito, hueva de atún, maruca y mújol, mojama y bacalao, tomate del terreno con aceite 
AOVE  17€ / persona  
 
Mesa MIX. Variedad de quesos variados, embutidos y salazones de Alicante. 19€ / persona 
 
Showcooking de mariscos a la plancha: zamburiñas, navajas, gambón, brochetas de pulpo, hechas en directo. Precio 
según opciones y cantidades elegidas. 
 
Mesa de vermuts y aperitivos: variedad de vermuts y Aperol Spritz, 300€  
 
Sushi Experience. Elaboración de variedad de nigiris, makis y uramakis en directo. Mínimo 100 personas. 13€/ persona 
 
La croquetería. Estación con 5 variedades de croquetas recién hechas. 6€/persona. 
 
Barca de ostras de Normandía con Ostrero en directo- incluye toppings 150 unidades 800€. 
 
 
-Las mesas de quesos, embutidos o salazones se pondrán contratar para un mínimo de 50 personas. 
-En el caso del jamón aconsejamos al menos 1 pieza cada 80-100 invitados.  



 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Menú 1             99€ 

ENTRANTE INDIVIDUAL: 

Hoyo en 1, remolacha, salmón y manzana 

 

PESCADO: 

Bacalao trufado con vinagreta japonesa y capuchina  

de boletus. 

 

SORBETE: 

Bola helada de sorbete de dátiles y flor de azahar. 

 

CARNE 

Carrilleras glaseadas en jugo perigord, cremoso de chirivía 

tostada y terrina de patata y tocineta. 

 

POSTRE 

Milhojas de crema caramelizadas. 

 

Unos meses antes de la boda, os 
invitamos a degustar toda nuestra carta 
de platos antes de elegir el menú. 

Una vez hecha la prueba de menú, 
podréis elegir uno de los menús 
propuestos en este dossier o podemos 
ayudaros a diseñar el menú con los 
platos que más os hayan gustado de los 
diferentes menús. 

Existe la opción de alargar el tiempo de 
cóctel y sustituir uno de los platos en 
mesa por más opciones de cóctel o 
mesas temáticas.   

 

 

El banquete 
Oa, 



 
 

Menú 2          108€ 
ENTRANTE INDIVIDUAL 
Tartar de tomate y salazones, cremoso 
parmesano, hierbas aromáticas y salmorejo. 
 
PESCADO 
Royal de rape, gambas y pistachos con cremoso 
de pimentón y menier de bísquet. 
 
SORBETE  
Bola helada de sorbete de manzana verde. 
 
CARNE 
Redondo de coquelet rustido con mantequilla 
persille, relleno de albaricoque secos y foie con 
patatas provenzal. 
 
POSTRE 
Bizcocho, chocolate blanco y praliné de pistacho.  
 
 
 

Menú 3             114€ 
ENTRANTE INDIVIDUAL 
Ravioli de gamba roja con pil pil de zanahoria 
y marisco. 
 
PESCADO 
Salmón asado con risotto de hinojo y pesto 
de espinacas y encurtidos. 
 
SORBETE 
Bola helada de sorbete de rosa de Damasco. 
 
CARNE 
Carrilleras de ternera lacada, cremoso 
de calabaza asada y mini puerros asados. 
 
POSTRE 
Mousse de café, praliné y ganache de avellana. 

 

 

 

  

En El Plantío disponemos de una gran bodega a disposición de nuestro sumiller, que recomendará el mejor 

maridaje para la boda, atendiendo a vuestros gustos, temporada y menú escogido para que todo encaje a la 

perfección. Consultad nuestras opciones o cualquier idea que tengáis. 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menú 4              119€ 
ENTRANTE INDIVIDUAL  
Vieira persille crema de almendras tiernas 
y vinagreta de jamón ibérico. 
 
PESCADO 
Merluza a la mantequilla negra, anchoa, enokis  
y alcaparras. 
 
SORBETE 
Bola helada de sorbete de cactus y limón verde. 
 
CARNE 
Cordero confitado con patatas guisadas en jugo  
de tomate asado. 
 
POSTRE 
Pastel de panettone artesanal (Raúl Asencio). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

Menú 5                125€ 
ENTANTE INDIVIDUAL 
Gazpacho aguacate, tataki de atún rojo, 
pico de gallo y emulsión de chipotle. 
 
PESCADO 
Lomo de corvina en suquet, patata risolada,  
tomate seco y tallarín de calamar. 
 
SORBETE  
Bola helada de sorbete de frambuesa y violeta. 
 
CARNE 
Solomillo Rossini con salsa de foie. 
 
POSTRE 
Bomba de chocolate blanco y maracuyá.

Disponemos de alternativas para menús especiales. Cuidaremos al detalle a vuestros invitados 

con alergias, intolerancias, menús vegetarianos, veganos…etc 

 



 
 

Para los más peques 
 

 

  

Menú infantil 
Jamón serrano 
Queso manchego 
Croquetas de jamón  
Nuggets 
Pizzeta de york y queso 
 
A elegir uno de los platos principales para todos: 
Arroz con pollo y garbanzos 
Hamburguesa completa con patatas 
Pechuga de pollo empanada con patatas 
 
Tarta de galletas de chocolate 
 
Agua y refrescos 
 

35€  

 

Monitores  
 

Ofrecemos un servicio de 5 horas de diversión con 

juegos populares, pintacaras, talleres y globoflexia. 

Los niños estarán acompañados durante el 

banquete y las posteriores horas de juegos.  

 

Monitor infantil 5 horas ________________ 210€  

Hora extra monitor_____________________ 50€ 

Otras animaciones_____________________ A consultar 

 

* a partir de 10 niños se contratarán 2 monitores. 

* El precio puede sufrir modificaciones durante el año o 

en función de las edades, horarios y actividades 

solicitadas. 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Barra libre 
Bebidas incluidas en la barra libre: 

Gin Tanqueray, Gin Ampersand, Gordons Pink, Gin Ampersand fresas, mango, arándanos y melón; Whisky J&B, Whisky 
Red Label, Vodka Smirnoff, Tequila y Tequila de fresa, Ron Flor de Caña 5 años, Tanqueray 0.0.  

 

-Barra libre 3 horas___________________________________________________________________ incluida en el precio del menú. 

-Horas extra _______________________________________________________     1ª hora – 9€ / comensal (85% de los invitados) 
____________________________________________________________________     2ª hora – 9€ / comensal (65% de los invitados) 

 Más horas – A consultar. 
 
Barra libre PREMIUM (incluye las anteriores bebidas y las siguientes) ___________________suplemento por persona 8€. 
Horas extra suplemento de 13€/comensal sobre el precio de la barra libre. 
 
Gin Nordés, Tanqueray Flor de Sevilla, Gin Tanqueray Ten, Ron Flor de Caña 12 años, Whisky Black Label, Whisky 
Cardhu Gold Reserve, Vodka Ciroc, Tequila Cuervo reposado, Gin Tanqueray Alcohol Free y Gin Nordés Alcohol free. 
 
 
MOJITOS para barra libre: 

 Incluye Mojito clásico, de fresa, de mango y Piña Colada _____________________precio por invitado adulto 3€. 
 



 
 

La ceremonia 
La ceremonia de la boda es el corazón del evento, el momento en el que os uniréis ante vuestros invitados.  

Para nosotros es muy importante que este momento refleje la personalidad y los deseos de la pareja, para ello, 

nos encargaremos desde la planificación inicial hasta la supervisión el gran día. 

 

Servicios incluidos:  

Decoración floral básica (arco en altar, pasillo de pétalos y detalle en las sillas del pasillo) con floristería 

concertada y a elección de la pareja. 

Sonido y música: Altavoces, micro y DJ para los momentos especiales. 

Uso del espacio durante la ceremonia. 

Asistencia de coordinador durante la ceremonia. 

Ensayo de ceremonia: Unos días antes, si lo necesitáis, haremos un pequeño ensayo previo a la boda. 

 

Precio del servicio de ceremonia_______________________________________________________750€ 

Precio del servicio de ceremonia+ guion ceremonia+ Maestra de ceremonia __________1.200€ 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Servicio de DJ Música, iluminación, animación & party 

DJ CONCERTADO POR EL PLANTÍO__________________________________________________________________825€ 

Incluye música de ambiente durante el cóctel y banquete. Diseño y coordinación de momentos especiales. 
Equipo 2.000w de sonido e iluminación leds básica de discoteca + cabina retroiluminada durante las                      
3 horas de barra libre. 

Hora extra discoteca ________________________________________________________________________________110€ 

 

Otros servicios opcionales: 

- 2 Fuentes de fuego frío 2m _____________________________________________________________________110€ 

- 4 Fuentes de fuego frío para baile nupcial_______________________________________________________165€ 

- Cañón de CO2 con botella de 8kg. ______________________________________________________________220€ 

- 2 Máquinas Fuego Frio 4m varios disparos 5min_______________________________________________ 275€ 

- 2 Zancudos en cóctel o fiesta 1h dos Pases de 20min aprox.____________________________________550€ 

- Máquina Pompas________________________________________________________________________________55€ 

- Máquina Pompas con luz _______________________________________________________________________110€ 

- Máquina humo bajo _____________________________________________________________________________77€ 

- Cañón Luz Baile Nupcial _________________________________________________________________________88€ 

- Glitter bar (2 horas) _____________________________________________________________________________275€  

- Neon party (2 horas) ____________________________________________________________________________385€ 

- Hora loca desde ________________________________________________________________________________825€  



 
 

 

Nuestros menús incluyen 
-Todos nuestros precios incluyen IVA. 

-Coordinador del evento y protocolo durante el evento. 

-Minutas y seating plan estándar. 

-Centros florales estándar a elegir con nuestra floristería concertada. 

-Menaje estándar y mobiliario necesario para el evento. Mantelería y servilletas blancas y silla de madera. 

-3 horas de barra libre (a comenzar tras el servicio de cafés). 

-Noche de bodas en habitación doble con desayuno (a partir de 100 invitados) 

-Descuentos para habitaciones de invitados. Sujeto a condiciones de temporada. Consulte con recepción. 

-Prueba de menú incluida:   

Banquetes de 100 o más invitados adultos, degustación para 6 personas gratuita.    

Banquetes entre 50 y 99 invitados adultos, degustación para 4 personas gratuita.    

Banquetes de menos de 50 invitados adultos, consultar. 

 

-Seguridad. limpieza y parking. 

 

Reservas de fecha de boda por temporada:  

- sábados de mayo, junio, septiembre y octubre: 100 invitados. Resto del año, sin mínimo. 

- viernes o domingos de todo el año, sin mínimo de invitados. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tarta  
 

TARTA DE CORTE de uno, dos o tres pisos. Sabor y decoración a elegir ____________________   a partir de 95€ 

 

 

Mesas dulces  
 

MESA DE CHUCHES Y REPOSTERÍA SENCILLA ____________________________________320€  

12 recipientes de chuches variadas + 2 recipientes de nubes + 15 donuts +20 mini gofres + tarro Nutella+ 40 mini 
napolitanas de choco+ decoración básica (tela y algún elemento decorativo. No incluye neón, globos ni flores) 

 

 

MESA DULCE Y REPOSTERÍA CON DECO PREMIUM _______________________________450€ 

16 recipientes de chuches + 3 recipientes de nubes + 20 donuts + 30 mini gofres + tarro Nutella+ 80 mini napolitanas 
de choco +60 croissant de choco + decoración premium a elegir (flores o arco con neón o trasera) 

 

EXTRA DONUTS (25 donuts blancos + 25 donuts de choco) ________________________80€ 



 
 

 

Resopón & Food truck  

 

 

 
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

RESOPÓN & FOOD TRUCK:  

 

Se acordará previamente una hora para el inicio 

del servicio.  

Se podrán contratar varias opciones combinadas. 

No es necesario contratar para todos los 

invitados, os recomendaremos las cantidades 

adecuadas en cada caso. 

El servicio de food truck está sujeto a 

disponibilidad, por lo que recomendamos 

reservarlo con antelación.  

Cuando se contrata el servicio de food truck, se 

elabora el resopón en directo, incluye personal. 

Si no se contrata food truck, se servirá el resopón 

en una mesa a la hora acordada. 

 

. 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Rincón sofá y neón personalizado  
 

 
BÁSICO _________________________________________________________________________ 300€  

Sofá a elección de color + estructura con decoración de hojas verdes + neón a elección + alfombra + 2 cestitas 
decorativas con eucalipto, olivo u hoja verde. 

 

 

 

SUPERIOR_______________________________________________________________________ 400€  

Sofá a elección de color + estructura con decoración de hojas verdes y flores en el arco + neón a elección + alfombra + 
4 cestitas decorativas con eucalipto, olivo u hojas verdes. 

 

 
 

 



 
 

Fotomatón, Festiphone y plataforma 360º 
 
FOTOMATÓN _____________________________________________________________________________________________ 330€  

2 horas de servicio + atrezzo+ fotos ilimitadas + álbum + archivos en la nube. incluye técnico y nombres 

 de los novios en las fotos con plantilla personalizable. SERVICIO DE 3 HORAS:  400€ 

 

GIRO 360º ________________________________________________________________________________________________ 350€ 

2 horas de servicio + atrezzo+ focos de luz+ personalización de nombres de los novios en los videos y galería digital. 
Plataforma para 4-5 personas. SERVICIO DE 3 HORAS: 450€ 

 

PACK FOTOMATÓN + GIRO 360º 2H______________________________________________________________________ 600€ 

 

FESTI PHONE____________________________________________________________________________________________ 150€ 

Vuestros invitados descolgarán el teléfono y escucharán vuestro mensaje, después grabarán un mensaje de audio que 
tendréis para siempre. Incluye mesa con cartel. 

 

FESTI PHONE CON VIDEO________________________________________________________________________________ 200€ 

Vuestros invitados descolgarán el teléfono y escucharán vuestro mensaje, después grabarán un mensaje de audio y de 
vídeo que tendréis para siempre. Incluye mesa con decoración.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Decoración & menaje de mesa. 
 

Todos los menús incluyen mantelería y servilleta blanca, vaso Ducale y silla crossback de madera envejecida. 

Si lo deseáis, podéis personalizar vuestro banquete alquilando otros modelos entre una amplia variedad de materiales 
disponibles. Para ello, os invitamos a visitar el showroom con cita previa y crear combinaciones únicas que reflejen 
vuestro estilo. 

 

Ofrecemos precios especiales al contratar uno de nuestros packs personalizados: 

• Servilleta, vaso de agua y bajoplato .......................................................... 3,50 € / invitado 

• Silla, servilleta, vaso de agua y bajoplato ...................................................... 9 € / invitado 

• Mantel, servilleta, vaso de agua y bajoplato ..................................................  6€ / invitado 

• Solo silla ...................................................................................................... 5,5 € / invitado 

 

El precio del pack se aplicará al total de comensales del evento, precios para eventos de 100 personas o más, para menos 
invitados consultar tarifa. Para manteles de terciopelo o lentejuelas, consultar precio. 
El Plantío se hace cargo de la fianza de reserva; en caso de pérdida o rotura de algún artículo, el coste deberá ser asumido 
por el cliente. 



 
 

Alojamiento 
El Plantío Golf Resort dispone de 98 Apartamentos de 2 y 3 habitaciones, equipados con una completa cocina, salón, 
comedor y terrazas con vistas a una de nuestras piscinas o al espectacular campo de golf. 

Todos los clientes que contraten una boda con nosotros disfrutarán de: 

- Noche de bodas en la habitación doble con desayuno y parking gratuito (a partir de 100 invitados) 

- Tarifa especial para habitaciones de invitados (Código de descuento para reserva online). 

* Los apartamentos se sitúan a 900m de los espacios para las bodas. 
 
* Descuentos aplicables para bodas de más de 50 invitados. 
 
* Aplicable a las condiciones actuales del hotel a fecha de reserva. No se aplican descuentos a otras tarifas con 
descuento.  
 
*En temporada alta, puede haber un mínimo de reserva de dos noches. 

 

Para cualquier consulta sobre alojamiento puedes contactar con el hotel: 

reservas@elplantio.com / 965 115 049  

mailto:reservas@elplantio.com


 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

Condiciones de reserva 
La fecha de la boda quedará confirmada una vez se firme el contrato y se haya realizado el pago de un depósito de 

1.500 €, el cual no será reembolsable en caso de cancelación o modificación de la fecha por parte del cliente. Forma 

de pago: un mes antes de la celebración se abonará el 50 % del importe total, y el lunes de la semana de la boda se 

realizará el pago del 50 % restante, descontando el anticipo previamente abonado. 

Nuestros menús incluyen diez aperitivos, un entrante, un plato de pescado, un plato de carne, un sorbete y un postre 

servido de forma individual. No obstante, estamos abiertos a propuestas personalizadas. Los platos pueden 

modificarse previa consulta con nuestro chef, quien estudiará la viabilidad y elaborará un nuevo presupuesto. 

En temporada alta, comprendida por los sábados de mayo, junio, septiembre y octubre, el número mínimo de 

comensales adultos a facturar será de 100. Aquellas bodas con menor número de invitados podrán celebrarse sin 

coste adicional los viernes y domingos durante todo el año, así como los sábados fuera de temporada alta. 

El Plantío pone a disposición de los novios una selección de proveedores recomendados que cuentan con nuestra 

confianza por experiencias anteriores. Sin embargo, no nos responsabilizamos de los servicios o empresas 

contratadas directamente por el cliente, aunque sí colaboraremos para facilitar su coordinación y asegurar el correcto 

desarrollo del evento. El pago de estos proveedores será responsabilidad del cliente, y su contratación deberá ser 

consultada previamente con la organización para su aprobación. 

Los menús y servicios adicionales ofrecidos para celebraciones en el año 2027 podrán estar sujetos a modificaciones 

en su contenido y precio en función de la evolución del mercado. 

Por último, no será posible contratar horas extra de música sin ampliar también el servicio de barra libre, y viceversa. 

 

 



 
 

 

Antigua Carretera Alicante-Elche km.3 
03114 Alicante (España) 

 

M. 696 06 48 26 
eventos@elplantio.com 

www.elplantio.com 
 
 

síguenos en:  

@elplantioeventos 
 
 
 
 

 

mailto:eventos@elplantio.com
http://www.elplantio.com/

